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Pane 
Pompoensandwich met kipfilet, 	 9,50 
avocado, spek, tomaat en mayonaise 	
Kürbisbrot mit mariniertem Hühnerfilet, Speck,
Avocado, Tomate und Mayonnaise

Italiaanse bol met Vitello Tonato 	 9,50 
kalfsfricandeau met sla en tonijnmayonaise
Italienisches Brot mit Vitello Tonato Kalbsfricandeau
mit Salat und Tunfischmayonnaise

Rustik donkerbrood met Pesto Rosso kaas, 	 8,50 
sla en courgettesalsa
Rustik Dunkelbrot mit Pesto Rosso Käse,
Salat und Zucchinisalat

Rustik donkerbrood met gerookte sprot,  	 9,50
sla, tomaat en ei
Rustik Dunkelbrot mit geräucherte Sprotte,
Salat, Tomate und Ei

Bruchetta met boeren omelet 	 9,50 
Bruchetta mit Bauern Omelett 

Varie 
Worstelfrietjes  / Worstelpommes	 3,50
Mayonaise / Mayonnaise	 0,50
Ketchup / Ketchup	 0,50

Pannenkoek naturel	 6,50
Pfannkuchen naturel

Pannenkoek spek	 7,50
Pfannkuchen Speck

Pannenkoek appel en kaneel	 7,50
Pfannkuchen Apfel und Zimt

Pannenkoek kaas en paprikapoeder	 7,50 
Pfannkuchen Käse und Paprikapulver

Deze gerechten zijn tot 17.00 uur te bestellen
Diese Gerichte sind bis 17.00 Uhr zu bestellen

VOORGERECHTEN / VORSPEISEN

Zuppa
Brie soep met cranberrytoast	 8,50
Brie-suppe mit Preiselbeerentoast

Goed gevulde Italiaanse vegetarische  	 7,50
tomatensoep
Gut gefüllte italienische vegetarische Tomatensuppe

Insalata
Carpaccio van gans met anijs-sjalotjes 	 13,50
Carpaccio aus Gans mit Anis-Schalotten

Kruiden panna cotta met rucola sla,  	 11,50
Parmezaan-schaafsel en walnootdressing
Kräuter Panna Cotta mit Rukola Salat,
Parmesan-Späne und Walnußdressing

Salade met pittig gemarineerde makreel, 	 11,50
sperziebonen, rode ui en tomaat	
Salat mit würzig marinierte Makrele, Grüne Bohnen,
rote Zwiebeln und Tomate

Antipasti freddi    
Per onderdeel / pro Teil 3,50 / 4,50 / 5,50

Gemarineerde olijven	 3,50
Marinierte Oliven

Champignons in knoflookolie	 3,50
Champignons in Knoblauchöl

Tortilla met gepofte tomaatjes	 4,50
Tortilla mit geschwellte Tomaten

Gegratineerde mosselen	 4,50
Gratinierte Muscheln

Bruschetta met artisjok en Parmezaan 	 4,50
Bruschetta mit Artischokke und Parmesan

Gemarineerde grote garnalen	 5,50
Marinierte große Garnelen

Gerookte Texelselamsham	 5,50
Geräucherter Texeller Lammschinken
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Pasta penne bolognese, tomatensaus 	 17,50
met gehakt en diverse groente
Pasta Penne Bolognese, Tomaten-Hackfleischsoße
mit Gemüse

Pasta penne met gebakken bosui, paksoi,  	 16,50
wijnsaus en parmaham 
Pasta Penne mit gebackener Winterzwiebel,
Pak Choi, Weinsoße und Parmaschinken

Pesce
Dorade filet met paprikapolenta en saus  	 20,50 
van Marsala en peterselie
Goldbrasse mit Paprikapolenta und Soße
aus Marsala und Petersilie

Gebakken zalm op shiitake risotto  	 20,50 
en venkelsalade
Gebackener Lachs auf Shiitake Risotto
und Fenchelsalat

Carne 
Gebakken kalfs-ribeye op chorizo en 	 23,50
tomatensalade en stroperige rode wijnsaus
Gebackener Kalbs Rib-Eye-Steak auf Chorizo und 
Tomatensalat und dickflüssiger Rotweinsoße  

Gebakken varkensoester met venkel- 	 21,50
tomaatgratin en balsamicojus
Gebackene Schweinsnuß mit Fenchel-
Tomatengratin und Balsamicosoße

Huisgemaakte, onmiskenbare Worstelburger	 18,50
(300gr) Rundergehakt op knapperige bol
met sla, tomaat, ui, spek en een bakje frietjes
Hausgemachter, einzigartiger Worstelburger (300gr); 
Rinderhackfleisch, Speck, Zwiebeln, Salat und Tomate
auf ein knuspriges Brötchen mit Worstelpommes  

Vegetariana 
Krokant gebakken strudel met ricotta 	 18,50
en courgette op paddenstoelensalade
Knusprig gebackener Strudel mit Ricotta und
Zucchini auf Pilzensalat

Menu di bambini

Frietjes met hamburgertje, kipfingers	 10,50
of visstick
Pommes mit Hamburger, Hühnerfinger
oder Fischstäbchen

Pasta bolognese; tomaten-gehaktsaus	 10,50
Pasta Bolognese; Tomate-Hackfleischsoße

Kleine pannenkoek naturel	 5,50
Kleiner Pfannkuchen naturel 

Nagerechten / Nachspeisen

Dolci 
Sinaasappelcake met chocoladeroom 	 12,50
en gesuikerde mint
Orangenkuchen mit Shokoladenrahm
und gezuckerte Minze

Kaneeltuile met vanillecreme  	 12,50	
en gestoofde peer
Zimttuile mit Vanillecreme und geschmorte Birne

Gelato 
Vanille-ijs met bitterkoekjes
en espressosaus 	 10,50
Vanille-Eis mit Bittermandelmakrone
und Espressosoße

Esdoornsiroop-pecannoten ijs  	 10,50	
met bananenchips
Ahornsirup-Pekannuß-Eis mit Bananenchips

Bij alle vis-, vlees- en vegetarische gerechten serveren wij verse sla, appelcompôte en frietjes
Zu allen Fisch-, Fleisch- und Vegetarischen Speisen wird frischer Salat, Apfelkompott und Pommes serviert

HOOFDGERECHTEN / Hauptspeissen
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Caffè ristretto; extra sterke koffie	 2,00
Caffè espresso; sterke koffie	 2,00
Caffè lungo; gewone koffie	 2,00

Caffè cappuccino; sterke koffie met melkschuim	 2,20
Caffè latte; sterke koffie met veel warme melk	 2,40

Verse thee	 2,00
Smaken: ceylon, earl grey, sterrenmix, rooibos,
citroenlimoen, vanille, kaneel, bosvruchten

Melkprodukten
Chocomel	 2,50
Fristi	 2,50 
Melk	 2,50
Warme chocolademelk, gemaakt van échte	 3,50
chocolade; met keuze uit wit, melk en puur

Frisdranken
Sourcy rood	 2,10 
Sourcy blauw	 2,10
Coca Cola	 2,10
Coca Cola light	 2,10 
Cassis	 2,10
7-up	 2,10
Bitter lemon	 2,10
Tonic	 2,10 
Orangina	 2,80
Crodino	 2,80
Aqua Pellegrini + gazz, Aqua Panne - gazz	 5,00

Vruchtensappen
Appelaere	 2,50
Sinaasappelaere	 2,50
Perelaere	 2,50
Tomatensap	 2,50
Verse jus	 3,10

Sterke koffie met geslagen room
Texelse coffee; met Jutter	 6,50
Irish coffee; met Ierse Whiskey	 6,50 
Italian coffee; met Amaretto, Galliano of Sambuca	 6,50 
Spanish coffee; met Tia Maria	 6,50 
French coffee; met Grand Marnier	 6,50 
Mexican coffee; met Kahlua	 6,50
Dom coffee; met Dom Benedictine	 6,50
Of een koffie naar eigen wens...	 6,50

Likeuren
Galliano	 4,00
Amaretto	 4,00
Sambuca	 4,00
Drambuie	 4,00
Cointreau	 4,00
Grand Marnier	 4,00
Kahlua	 4,00
Tia Maria	 4,00 
Bailey’s	 4,00
Dom Benedictine	 4,00
Likor 43	 4,00		
Frangelico	 4,00		

Bieren van de tap
Glas Heineken bier	 2,20
Pul Heineken bier	 4,20
Skuumkoppe	 3,30

Bieren uit het flesje
Malt bier, Oudbruin	 2,50
De Konink	 3,10
Wieckse Witte	 3,50
Westmalle Dubbel, Duvel	 4,30
Corona	 4,70

Port, sherry, vermouth
Witte en rode port	 3,50
Droge en medium sherry	 3,50 
Witte, rode en droge vermouth	 3,50

Jenevers en bitters
Jonge, oude en bessen jenever	 2,00
Vieux	 2,00
Jutter	 2,30
Jägermeister	 2,30
Berenburger	 2,30
Underberg	 2,50
Fernet Branca	 2,50
Corenwijn	 2,50

Diverse sterke dranken: 
Bacardi	 3,50
Bacardi bruin	 3,50
Campari	 3,50
Gin	 3,50
Pernod  	 3,50
Tequilla	 3,50
Vodka	 3,50

Cognac’s en Grappa
Joseph Guy	 4,50
Calvados	 4,50
Marc de Bourgongne	 4,50
Armagnac Goudoulin V.S.O.P. 	 5,00
Vecchia Romagna 	 6,00
Grappa di Prosecco	 6,50	
Remy V.S.O.P	 6,50

Whisky’s
Jameson	 4,00
Ballentines	 4,00
Four Roses	 4,00 
Johnny Walker Red	 4,00
Southern Comfort	 4,00		
Jack Daniels	 4,50
Johnny Walker Black	 5,00
Glenfiddich	 5,70
Chivas Regal	 5,70
Dimple	 5,70
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Vieille Lune uit Frankrijk
In het zuiden van Frankrijk liggen de wijngaarden van de 
Languedoc. Men maakt hier een grote variatie aan wijn.
De wijnmaker van Badet Clement selecteert de beste druiven 
uit diverse subgebieden om er lekker sappige wijnen van
te maken.
De rode draad van de Vieille Lune- serie is het gebruik van 
het druivenras Grenache die hier sinds oudsher verbouwd 
wordt: Grenache Blanc voor de witte wijn en Grenache Noir 
voor de rosé en rood. Beide variëteiten geven de wijn een 
heerlijk kruidige toon. 

Chardonnay-Grenache Blanc
De fijne combinatie van Chardonnay en Grenache Blanc 
geeft een ronde en fruitige witte wijn met licht
kruidige tonen.

Cinsault-Grenache Noir
Smakelijke rosé volop zomerse vruchtjes en een
lekker frisse afdronk.

Merlot-Grenache Noir
Een heerlijk vriendelijke rode wijn met veel sappig
rood fruit en een subtiele kruidigheid.

Per glas	 3,00
Per karaf	 11,50
Per fles	 17,00

Porcupine Ridge, Sauvignon Blanc 
Een witte wijn uit Boekenhoutskloof in Zuid Afrika.
Knisperdroge Sauvignon Blanc met uitbundig veel geur
en smaak van limoen, vers gemaaid gras en een zweempje 
groene asperges.

Per fles	 25,00

Wijn met bubbels
In Spanje heet een mousserende wijn “Cava“. De methode 
die men hanteert is dezelfde als in de Champagne en wordt 
Methode Traditional genoemd.

Ferret, Cava
Een feestelijk glas bubbels! Mooi droog van smaak en een 
aangename zachte mousse. Heerlijk als aperitief.

Per glas	 4,50
Per fles	 25,00

Champagne mag alleen Champagne worden genoemd
als het uit het gebied Champagne komt. Gemaakt van de 
Pinot Noir en de Chardonnay druiven.

Een Italiaanse witte, rosé enrode wijn
Sicilia uit Italië
Uit het zonovergoten Sicilië komt deze serie wijnen.
Sicilië is een eiland met een geheel eigen cultuur en historie.
In de wijnbouw maakt men gebruik van typische Siciliaanse 
druivenrassen, zoals de Grillo voor witte wijn en de Nero 
d’Avola voor rosé en rood. Naast het gebruik van deze 
druiven wordt de streek gekenmerkt door de vulkanische 
bodem. Deze grondsoort geeft de wijnen een hoog smaak-
gehalte met een prettig bittertje en een pittige afdronk. 

Grillo
Soepel witte wijn met de volle smaak van rijpe peer
en meloen. Een klein spicy bittertje zorgt voor een 
spannende afdronk.

Rosato
Zijdezachte rosé met veel fris rijpe aardbei en framboos.

Nero d’Avola
Lekker pittige rode wijn met fruittonen van bramen en
zwarte bessen, maar ook een beetje koffie en cacao.

Per glas	 3,00
Per karaf	 11,50
Per fles	 17,00

Puestro, Malbec,  
Een rode wijn uit Patagonië in Argentinië.
Volle rode wijn die een elegant smaakcomplex
vertoont van rijp donker fruit en sublieme aroma’s
van leer en tabak.

Per fles	 25,00 

Maurice Vesselles PremierCru Champagne
Deze is strak droog en heeft een mooie fijne belletjes 
structuur. Een aanrader als u iets te vieren heeft.

Per fles	 45,00

Bereich Bernkastel, Moselland
Voor liefhebber van een licht zoete wijn hebben wij de 
wijn uit Bernkastel geselecteerd. Lekker fris licht zoet, erg 
smakelijk.
Een wijn waar je met plezier een volgend glas van leeg 
drinkt. Deze wijn wordt gemaakt van de Rivaner druif.

Per glas	 3,00
Per karaf	 11,50
Per fles	 17,00


